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‘ « NOUS REVONS D'UN MONDE
OU MANGER AU TRAVAIL N’EST PAS UN CHALLENGE,
OU LA SIMPLICITE EST BONNE ET ACCESSIBLE A TOUS. »
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NOTRE

HISTOIRE

TOUT COMMENCE ILY A10 ANS, PAR UNE RENCONTRE, CELLE
D’HENRI ET CLEMENT.

C'EST AU COURS DE LEURS ETUDES DIINGENIEURS EN
AGROALIMENTAIRE QU’ILS SE RENCONTRENT ET SE LIENT
D’AMITIE, PARTAGEANT UNE PASSION COMMUNE POUR
LE MONDE DE LA RESTAURATION.

C’EST DONC TOUT NATURELLEMENT QU’ILS ONT ALORS
COMMENCE A IMAGINER UN LIEU OU LUON POURRAIT
PROPOSER DES SALADES GENEREUSES ET SUR-MESURE
PREPAREES AVEC DES ALIMENTS FRAIS ET FAIT MAISON AVEC
POUR OBJECTIF D’OFFRIR DES DEJEUNERS ABORDABLES QUI
AMELIORENT LA QUALITE DE VIE DES GENS AU TRAVAIL.

UNE FOIS LEURS DIPLOMES OBTENUS, HENRI ET CLEMENT
DECIDENT DE POURSUIVRE LEUR REVE ET OUVRENT LEUR
PREMIER RESTAURANT.
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MISTER GARDEN PERFECTIONNE
SON MODELE ET OUVRE
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POUR SES 10 ANS, MISTER GARDEN
INAUGURE UNE NOUVELLE ERE
EN INITIANT SON DEVELOPPEMENT
EN FRANCHISE ET CONTINUE SON
DEVELOPPEMENT EN SUCCURSALE
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SIGNATURE
_RDV DE
R RESTAURANT PILOTE DU DIP
DE ENSEIGNE
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o SIGNATURE e SIGNATURE
b2t hES DU CONTRAT ACCOMPAGNEMENT _ DU CONTRAT DE
AU DE FRANCHISE A LA RECHERCHE RESERVATION DE ZONE
DU LOCAL ET DU
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| B VISITE PRE-OUVERTURE @
FORMATION ET MISE EN PLACE DU OUVERTURE DE
INITIALE AU PLAN D’OUVERTURE VOTRE RESTAURANT
SAVOIR-FAIRE MISTER GARDEN
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REJOIGNEZ
LAVENTURE

WWW.MISTER-GARDEN.COM/FRANCHISE

HENRI PRUD’HOMME CLEMENT GAUTHIER

FONDATEUR & EXPLOITANT FONDATEUR & EXPLOITANT

FRANCHISE@MISTER-GARDEN.COM
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